(ookiey o sésame voiv ¢ giamidujon

8 cooLies ]O minutes Aucun I minutes

b
- Q]Og de farine
- cuillere a cafs de levure chimique i.’

- 80g de beurre sals fondu

- 55g de purée de sésame noire
- 90g de cassonade
T eeut

- 8 carreaux de chocolat gianduja

Préchaugez le Fouré 18000

Dans un salacjier, mélangez |a Farine, Ia levure chimique et |a cassonade.
Versez le loeurre fon&u, ajoutez Ia purée (Je sésame noire et I'oeu{: et mélangez Ioienjusqulé olotenir une

pate homogéne.

Séparez Ia pate en 8 patons égaux. Avec chaque paton, {:ormez une |90u|e de pate et aplatissez—la
(environ | em <J|épaisseur) avec la paume de la main pour Former unjo|i coolde ron(J.

Déposez au centre un carreau (Je gianAuja et emfoncez-le légérement (Jans le cookie.

Disposez les cool<ies sur une plaque recouverte dlun tapis de cuisson. Vei”ez 3 l?ien |aisser cJe l|espace
entre chaque coolde car i|s vont s|étaler un peu.

Em[‘oumez pendant 11 minutes 2 ]8000 A la sortie cJu Four, |aissez-|es reFroichr sur une gri”e



