(ookeies awx chocolat, vioix de pecan,
amamdey ¢ vanille

10 cooldes 10 minutes Aucun 11 minutes

- Z]Ogde Farine

T cuillere 2 café de levure chimique

- ”Og de beurre sals fondu

- QOg de cassonade

T eeuf

- ]/4 de cuillere a café de vanille en poudre
- 75g de pépites de choco|at noir

- 80g de noix de pécan concassées

- BOg d'amandes effiles
Préchauger le Fouré ]8000

Dans un saladier, mélangez la farine, la levure chimique et |a cassonade.
Versez |e loeurre Fondu, ajoutez |a vani”e et I'oemf et mélangez loienjusqu|é obtenir une pate homogéne.
|ncorporez Ies pépites de chocolat, Ies noix de pécan concassées et les amandes eFFi]ées et mélangez

de {“agon a les répartir unhformément (Jans la pate.
Formez des petites boules de péte (J' environ 4cm (Je diamétre, aplatissez-les avec |a paume de |a main
et Aisposez-|es sur une plaque recouverte (Jlun tapis (Je cuisson. Vei“ez 3 Ioien laisser (Je l|espace entre

chaque cookie car ils vont s étaler un peu.

Em[\ournez pendant 11 minutes 3 ]8OOC A |a sortie du Four, laissez-|es relfroidir sur une gri”e



