Shakshuka verde aw vinaigre balsamigque

2 personnes ]5 minutes Aucun 20 minutes

-8 grosses poignées d’épinarcjs frais
-1 quinzaine de cosses de petits pois
-1 hotte de cébettes

-2 cuilléres 2 soupe dhuile d olive

- 2 cuilleres 3 soupe de Vinaigre Balsamique

de Modene IGP
A eufs
~dela Féta

- quelques feuilles de coriandre

- clu sel et clu poivre

Ecossez |es petits pois et coupez les céloettes en Fines ronde”es.
Dans une poéle, déposez les pousses d épinarcls, les petits pois et les cabettes.
Ajoutez | huile (J olive, le Vinaigre Balsamique (Je Modéne |GP le sel et |e poivre.

Faites cuire pendant une quinzaine de minutes a Feu moyen en mélangeant cJe temps en temps.

Cassez Ies oemfs dans |a poé|e par—dessus Ies légumes et |aissez cuire 45 minutes,jusqu’é ce que ]es

|9|ancs (Jes 09qu soient cuits.

Hors du Feu, déposez par—clessus de la Féta émiettée, quelques Feui”es cJe coriandre et un Fi|et cJe

Vinaigre Balsamique de Modéne IGP.



