Browmie aux veix de Pecan

68 personnes ]5 minutes Aucun 80 minutes

- ]BOg de noix de pécan

- ]BOg de beurre

- 200g de chocolat noir 2 patisser
-3 eufs

- 250g de sucre

- 50g de farine

-] petite cui”ére 3 calfé cie se|

Préchaugez le fouré ]8000

Torréﬁer les noix (Je pécan au Four pendant 10 minutes 2 ]8000

Pendant ce temps, Faites Fondre |e |9eurre et le chocolat.
Dans un sa|ac1ier, mé|angez les oequ, le sucre et le sel.
|ncorporez le loeurre et le chocolat Fondu.

Ajoutez |a farine et mélangez bien.

Concassez les noix de pécan et ajoutez—|es 3 la préparation.

Beurrez votre mou|e et versez-y la préparation.

Faites cuire au four pendant 30 minutes a 180°C. Ce n'est pas grave si le ceeur n'est pas
totalement cuit.

A |a sortie (Ju Four, Iaissez-le re{"roidir a température amloiante.



