Soup& omx O"WWWWMM

? personnes ]O minutes Aucun ]5 minutes

- ]BOg de champignons de Paris

- ]BOg de champignons shiitaké frais

- 1/2 oignon jaune

- ]Og (Je loeurre

T cuillere 2 café de bouillon de légumes en poudre

- quelques brins de thym

- du se| et cJu poivre

- 200m| (Jleau l?oui”ante

Coupez les champignons en lamelles et émincez lloignon.
Dans une poéle, Faites revenir |es champignons et lloignon avec le Ioeurre pendant 10 minutes avec

une cui”ére a soupe (Jleau.

Mettez la poé|ée dans une casserole.

Ajoutez le Iooui“on (Je |égumes, |e thym, |e se| et |e poivre.

Versez par-cJessus 'eau bouillante et faites cuire pen&ant b minutes. AcJaptez la quantité d'eau en
fonction de |Iépaisseur souhaitée.

Mixez |a préparation.



