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/ personnes 25 minutes Aucun 20 minutes

-1/2 butternut

-4 p|aques de ravioles
- du parmesan
-dela chapelure

- (Ju se| et du poivre

Epluchez |e demi Ioutternut, enlevez |es pépins, coupez-le en petits culoes et Faites-le cuire dans
une casserole d'eau looui”ante pendant 15 minutes.
Egouttez le Ioutternut puis mixez—|e alfin (J'ol)tenir une purée lisse.

Salez et poivre |a purée (Je Ioutternut.
Préchaug‘ez ]e Fouré QOOOC

Dans un plat a gratin, déposez une plaque de ravioles (crue), recouvrez de purée de butternut,
redéposez une plaque de ravioles... et ainsi de suite. Terminez par une couche de purée.

Ajoutez par—dessus (Ju parmesan (Fraichement) répée et de la chape|ure.

Faites cuire au four pendant 20 minutes 2 200°C.



