Finamcieny aw chocolal

]5 petits Financiers 25 minutes Aucun 10 minutes

- 55g de beurre

- 25g de farine

- GOg de sucre glace

- 25g de poudre d'amande
- 2 blancs d'ceuf

- ]OOgde chocolat

- des ﬂeurs comesti|9]es (?acu|tathf)

PréchauFFez le Four a 20000

Faites fondre le beurre.

Dans un saladier, mélangez la farine, le sucre g|ace etla poudre d'amande.

Montez les blancs en neige puis incorporez—|es délicatement au mélange.

Ajoutez ensuite le beurre et mélangezjusqu'é obtenir une pate homogéne.

Versez la préparation dans des moules 3 Financiers, sur toute |a hauteur.

Faites cuire au Four pendant 10 minutes 2 ZOOOC

A Ia sortie (Ju Four, démoulez—les (Jélicatement et |aissez—|es re{:roidir sur une griHe.

Faites Fondre votre choco]at au loain-marie.
Trempez VOS Financiers (Jans le choco[at Fondu et reposez-les sur |a gri”e.
Déposez par-dessus une ﬂeur comestilole.

|_aissez reFroidirjusqu'é ce que le chocolat durcisse.



