Butlewiul farci awx chowmpigmons

2 personnes ]O minutes AUCUI’] ] heure

-] courge butternut

- 1filet d'huile d'olive

- une dizaine de champignons
- du reblochon

- du tkym

- du se| et Au poivre

PréchauFFez votre Fouré ]8OOC

Coupez votre courge butternut en deux dans le sens de |a longueur et retirez les graines.
Déposez vos deux moitiés, chair vers le haut, sur une plaque ou dans un plat.

Déposez un filet d'huile d'olive sur chaque morceau.

Faites cuire a four pendant 45 minutes a 180°C.

Pendant ce temps, coupez vos champignons en lamelles et le reblochon en petits cubes.

Réservez—les dans un saladier.

A la sortie du {:our, récupérez la chair du butternut avec une cui”ére, en laissant environ Tem sur
Ies Iyords de |a courge.

Mettez Ia chair récupérée dans le saladier contenant les champignons et le re|9|ochon, ajoutez le thym,
du sel et du poivre et mélangez bien.

Replacez ce mé|ange dans |es demi—courges et Faites cuire au Fouré ]8000 pendant 20 minutes.



