Gvativy de gmocchiy aw ullewiul
el bewvie de sauqpe

Pour 2 personnes 20 minutes Aucun 40 minutes

- 300g de gnocchis

- ]/2 Ioutternut

- ZOg de beurre

4.5 Feui”es (Je sauge

- du parmesan Fraichement répé

- cle |a ohapelure

- cJu se| et du poivre

Préchaugez votre Fouré ZOOOC

Epluchez votre lﬁutternut, coupez-|e en culoes et Faites-le cuire (Jans une casserole (J|eau Iooui”ante
pendant 20 minutes. Egouttez (vous pouvez laisser un tout petit peu de cuisson) et mixez pour obtenir

une purée |isse.

Faites cuire vos gnocchis (Jans une cassero|e (Jleau Iaoui”ante salée pendant 3 minutes.

Egouttez-|es puis mettez-les dans un plat a gratin.

Dans une poéle, faites fondre le beurre avec les feuilles de sauge. Versez le beurre fondu (avec ou sans

les feuilles de sauge) dans la purée, ajoutez du sel et du poivre et mé|angez bien.

Versez la purée de butternut dans le plat a gratin et mélangez avec les gnocchis.
Ajoutez sur le dessus du parmesan répé et de la chape|ure.
Faites cuire au Four pendant une vingtaine (Je minutes a 2000C de Fagon ace que la chape|ure soit Ioien

cJorée.



