(vuwmble de Tomaley cerisey e champigmony

Pour2 personnes ]O minutes Aucun 20 minutes

- BOg de farine

- 50g de beurre

- 59g de parmeggiano reggiano
- 300g de tomates cerises

-5 champignons de Paris

- que|ques feuilles de basilic

- de H]uile cJ'o|ive

- ] grosse lourrata ou 2 petites

- du se| et du poivre

PréchauFFez le \Couré ZOOOC

ans un saladier, mélangez a la main la tarine, le beurre et le parmeggioano reggiano jus ulé olotenir une
D ladier, mélangez 2 | la farine, le b le parmegg 6iano jusg

texture saloleuse (comme un crum|9|e sucré en Fait). Réservez au réFrigérateur.

Coupez |es tomates cerises en (Jeux et les champignons en |ame”es et déposez-|es dans un plat a”ant au
Four. Ajoutez les Feui”es (Je Ioasilic, un Filet (”1Ui|e dlolive, du se| et du poivre.

Recouvrez les |égumes avec le crumble.

Faites cuire au four a 200°C pendant une vingtaine de minutes. Le crumble doit étre dors.

A la sortie (Ju Four, servez (Jans cJes assiettes et (Jéposez la Iourrata par—dessus.



