Tante aw poimanion ¢ felov

Pour 2/3 personnes 15 minutes Aucun 25 minutes

-1 pate Iorisée (si possilole Faite maison)
- ]/2 potimarron

- petit oignon jaune

- ]BOg de feta

~de Hwile c]lo|ive

- des herl?es de PYOVGHCG

- (Ju se| et (Ju poivre

Préchaugez le Fouré ZOOOC

Coupez le potimarron en petits cubes et émincez |'oignon. Déposez-les sur une p|aque allant au four.
Versez par-dessus un Filet c”wile cllo|ive et saupoudrez dlherloes de Provence, cle sel et de poivre.
Faites cuire au Four pendant 15 minutes 3 QOOOC.

Etalez |a pate brisée dans un moule  tarte.
Disposez-|es légumes cuits sur |a pate. Ajoutez par dessus |a feta émiettée.

Versez un Filet <”1ui|e dlolive sur la tarte.

Faites cuire au four pendant une dizaine de minutes a 200°C, de Fagon aceque la pate soit dorée.



