Tante awx wwbim, comle ¢ voix

23 personnes ]5 minutes Aucun 40 minutes

POUR LA PATE BRISEE -
- ZOOg de Farine

- ]OOg de beurre

- du sel

~40ml d eau tiede
POUR LA TARTE -

- 3 endives

-7 Cui“ére a soupe (Je miel

- T noix de beurre

- 3 eufs

-100ml de creme végétale (soja, riz ou avoine)
- du comté

- des noix

Dans un sa|a(Jier, versez la Farine, le beurre en morceaux et le sel.

Mé|angez a la mainjusqu,é obtenir une pate lisse et élastique en ajoutant, lorsque Ia pate commence &
devenir homogéne, ]yeau tiéde.

Fralez [a pate et (Jéposez—|a dans un moule a tarte. Piquez E pate avec une fourchette.

Préchauffez le four 2 180°C.

Dans une poéle, Faite cuire a Feu moyen les endives avec le miel et |e |9eurre pendant 78 minutes.

Dans un sa|adier, cassez les oequ et ajoutez |a créme, le se| et le poivre. Battez avec une Fourchette.
Ajouter |es enchves cuites, |e comté (préalal)lement rdpé ou coupé en Fines lame”es) et les noix
concassées.

Faites cuire au Fouré ]8000 pendant une trentaine cJe minutes.



