Pelimanron 1ili aw chevve frais eb wiiel

34 personnes ]5 minutes Aucun 20 minutes

-] potimarron (si possilole Ioio)

- ZOOg de chevre frais

-3 cuilleres 3 soupe d huile dolive
-2 cuilléres a soupe de miel

- sel et poivre

Préchauﬁ\ez le Fouré ]8000

Rincez |e potimarron et découpez |e en lame“es d’environ | em (J’épaisseur.
l?éposez-les sur une p|aque a”ant au Four.
Emiettez par-(Jessus le chévre Frais.

Assaisonnez avec l’hui|e cJ’o|ive, le mie|, le sel et |e poivre.

Faites cuire pen(Jant une vingtaine de minutes a 18000



