(ookies o Ucbarar

15 cool(ies 15 minutes Aucun 12 minutes

- ]30gd’ol<ara

- ]OOg de cassonnade

- QOg de farine

- 80g cJe Hocons d’avoine
~Teuillre a café de levure chimique
-1 pincée de sel

- 70g (H]Ui|e cJe coCo (é (Jé]faut , (Ju Ioeurre)

- ] Ioanane

-7 cui“éres a soupe (Je urée d'o|éa ineux
p p g

- du chocolat noir

Préchaugez le Fouré ]7000

Dans un saladier, mélangez I,oLara, la cassonnade, la Farine, les ﬂocons d,avoine, la ]evure et |e se|.
Faites Fondre l huile de coco (ou |e Ioeurre) au bain-marie ou au micro-oncJes.
Ajoutez-la a la préparation ainsi que la Ioanane préa|a|9|ement écrasée et ]a purée (J amandes.

Cassez le chocolat en grosses pépites, ajoutez—|es dans le saladier et mélangez.

Déposez une feuille e cuisson sur une p|aque allant au \four.

A |’aide d’une cui”ére, (Jéposez des petits tas (Je péte sur |a Feui”e en les espagant un peu (|es cool<ies
vont s’étaler pen(Jant |a cuisson).

Faites cuire au {:our pendant 12 minutes 3 ]7000

A |a sortie (Ju Four, (Jéposez-|es (Jélicatement sur une gri”e et laissez-|es re{"roidir (s’i|s sont trop

Fragi|es, atten&ez un peu).



