(ookies v lov pralive 1ose

12 cooldes 10 minutes Aucun 12 minutes

Z]Og (Je Farine

- sachet de levure chimique
-1 pincée de sel

- HOg de Ioeurre Fondu

- 80g de cassonade

- eeuf

-100g de pralines roses B g,

Préchauger |e Fouré ]8000

Dans un saladier, mélangez la {:arine, la levure chimique et le sel.

Dans un autre saladier, versez le beurre \fondu, ajoutez la cassonade et le sucre et mé|angez bien.
Ajoutez | euf et continuez de mélanger.

[ncorporez le mélange contenant la farine et mélangezjusqu’é obtenir une pate homogéne.
[ncorporez les pralines roses et mé|angez de Fagon 2 les répartir uniformément dans |a péte.

Formez des petites loou|es de pate dlenviron 3 ou 4em de diamétre et disposez—les sur une p|aque
recouverte d’une Feui”e (Je cuisson.

Vei”ez a Ioien Iaisser (Je Ilespace entre chaque l?ou|e car les coo|<ies vont slétaler un peu.

Enfournez pendant 12 minutes a 180°C. Surveillez bien la cuisson. Ils doivent atre légérement dorés sur
|e (Jessus et encore un peu mous |orsqu'i|s sortent (Ju Four.

l_aissez-les reFroi(Jir sur une griHe.



