Burgen lowume £ champigmeny

2 personnes ]O minutes Aucun 20 minutes

-2 buns 2 burger

- 2 steaks hachés (soit de boeut, soit des steaks végétaux)
- Y4 de tomme de Savoie

-b cl'uampignons de Paris bruns

- ] noix de Ioeurre

Dans une poéle, Faites revenir |es champignons coupés en lame”es avec un peu (Je Ioeurre. Réservez.

Dans cette méme poéle, Faites ensuite cuire |es steal<s pendant 6-/ minutes & Feu viF.

Pendant ce temps, préchaugez votre Fouré 2000C coupez |es louns en deux (Jans le sens cJe lyépaisseur

et Faites—les gri”er au Four (mie vers le haut) pendant 13 2 minutes.

Coupez 8 tranches de tomme (Je Savoie et enlevez la cro(ite.
Sur la partie imtérieure (Ju bun, (Jéposez ? tranches de tomme.

Posez par-dessus cJes Champignons puis le steal< et encore 2 tranches (Je tomme.

Mettez les l?urgers au Four (sans |a partie supérieure du Ioun) pendant 45 minutes pour que Ie Fromage
fonde.

P|acez la partie supérieure (Ju Ioun sur le Iourger et c’est prét |



