Burgev poivons ¢ fowume d, lmbert

2 personnes ]O minutes Aucun 20 minutes

-2 buns 2 burger
- 2 steaks hachés (soit de boeut, soit des steaks végétaux)

- de la \[‘ourme cJ’Amloert

-4 poivrons marinés

Dans une poéle, Faites cuire Ies steaks pen(Jant 6-/ minutes 3 Feu th.

Pendant ce temps, coupez les buns en deux dans le sens de |’épaisseur et faites-les gri”er au griHe—pain
ou au Four (mie Vers le haut) peno{ant] 3 2 minutes.
Coupez 8 tranches de fourme d Ambert (vous pouvez couper la fourme d Ambert en 4 puis les couper en

? dans |’épaisseur).
Sur la partie imCérieure (Ju Ioun, déposez 2 tranches cJe Fourme (JAml?ert. Posez par-dessus ? poivrons

marinés puis le steal( et encore 2 tranches cJe Fourme d,Amloert.

Mettez les l?urgers au Four (sans |a partie supérieure du Iaun) pendant 45 minutes pour que Ie Fromage
fonde.

P|acez la partie supérieure du Ioun sur ]e Iourger et c’est prét |



