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Environ ]5 Financiers ]0 minutes Non 12 minutes

- 55g de beurre

- 25g de farine

- GOg (Je sucre glace

- 25g de pouclre d'amandes
-2 blanes d ceufs

- dela pate de praliné

- (Ju grué de €acao ou (Jes noisettes concassées (Facultati{'\)

Préchauﬁ‘ez le Fouré ZOOOC

|\ I. . . 7
ace qu il devienne noisette. Réservez.

Faire fondre le Ioeurrejusqu
Dans un saladier, mélangez la Farine, le sucre glace et la pouclre d'amande.
Montez Ies Iolancs en neige.

|ncorporez-|es petit & petit et délicatement dans la préparation.

Aioute Ie Iyeurre Fon(Ju et mé]an ez jus u'é ce que |e mé]an e soit bien homo éne.
J gez Jusq g g g

Remplissez a moitié vos mou|es 3 Financiers avec la pate a Financiers.
Ajoutez une petite cui”ére a caFé (Je pate (Je pra|iné et recouvrez avec Ia pate a Financiers.

Ajoutez sur le dessus un peu de grué de cacaoou de noisettes concassées.

Faites cuire au \fouré ZOOOC pendant 10 212 minutes.

|_aissez reﬁroidir sur une gri”e.



