Bundl cake aw chocolal

68 personnes 15 minutes Non 50 minutes

-2 ceufs

- ]OOg + ]Bg (Je sucre

- ]40g de Farine

- GOg de beurre

- ]OOm| (Je lait d'avoine (ou (Je lait de vache)

- Gg de levure chimique
- HOg de chocolat noir

-7 cui”ére a soupe a de cacao en poudre non sucré

Préchaugez le Fouré ]600

Faites fondre le chocolat et le beurre au bain-marie.

Dans un salacjier, Fouettez lesjaunes avec le sucrejusqulé ce que |e mé|ange Hanchisse.

Ajoutez |e |ait, |a Farine, |a levure chimique et |e cacao. Mé|angez Ioien.

|ncorporez ensuite Ie loeurre et |e choco|at 1Con(Jus.

Montez les blancs en neige tres ferme en ajoutant ]Bg de sucre 2 |'mi-montage”.

|ncorporez—|es délicatement 2 la préparation a "aide d une maryse.

Versez la pate dans le moule préalalolement beurré et fariné.

Faites cuire au four 2 160° penclant environ b0 minutes.

Laissez le gateau refroidir un peu puis démoulez-le en le retournant sur une gri”e. avant de |a retourner
sur une gri“e a patisserie et de délicatement le démouler.

Si |e dessus du gateau (qui clevient |a partie imférieure une Fois demou|é) est |90m|9é, attenclez qu'i| soit

Froid pour |e couper alfin (Je |e rendre plat.



