Piev v lov weclanine ¢ bunialay

2 personnes ]5 minutes Non ]O minutes

-1 pate a pizza

- 3 cuilleres 3 soupe de sauce pesto
- 2 nectarines

-1 laurrata

~de Hwile dlolive

- de ]'origan

Préchau#ez le Fouré 240°C.

Etalez la pate a pizza sur une p|aque allant au four.

Recouvrez toute la surface de la pizza avec la sauce pesto, sauf sur les bords (environ ] cm).

Coupez la burrata en deux, et mettez le cceur crémeux de la burrata (la straciatelle donc) dans un bol.
Coupez la peau (Je la Iourrata en petits morceaux et (Jéposez—|es sur la pizza.

Faites cuire votre pizza au four penclant une dizaine de minutes a 240°C.

Pendant ce temps, coupez |es nectarines en quartiers.

|_orsque la pizza est cuite, sortez—la du Four.

Déposez dessus les quartiers de nectarine et le coeur crémeux de burrata que vous aviez gardé.
Ajoutez un filet d'huile d'olive et de |Iorigan.

Mangez vite tant que ¢ est chaud ;)



