Muifirs founrés o prading

8 muF]Cins 15 minutes Non 15 minutes

140 g(Je Farine
- ]/2 sachet de levure chimique
-1

pincée de sel
T eeuf
-40 gde sucre en poudre
- 50 gde beurre
- ]/2 pot de yaourt de coco
-b el de lait (végéta| ou anima|)
-dela pate de praliné ou de |a pate a tartiner

Préchau#ez le Fouré ]8000

Dans un salacher, mélangez |a Farine, |a levure et |e se|.

Dans un autre sa|adier, l)attez I’oeuF et le sucre avec une Fourchette.

Faites fondre le beurre au bain-marie et ajoutez-le au mé|ange ceuf-sucre.

Ajoutez ensuite e yaourt et mélangez bien.

Versez le contenu du Ter saladier dans le 2eme et mélangezjusqu'é obtenir une pate homogéne.
Versez la pate dans vos moules 3 muFFinsjusqu'é ]/3 de la hauteur.

Ajoutez une cuillére 3 café de pate de pra|iné ou péte a tartiner.

Recouvrez avec e reste de pate.

Faites cuire en four pendant 15 minutes 2 ]8000



