Totillow marison pown wrapy

10 wraps 10 minutes 30 minutes 15 minutes

- 300g de farine de blé
- ]OOg (Je Farine (Je mais (é (JéFaut, ]OOg (Je Farine (Je Iolé)
-200ml d'eau

-3 cui”éres a soupe d'huile d|o|ive

-] pincée cJe sel

Dans un saladier, mélangez les deux farines avec I'eau, [huile d'olive et e sel.
Formez une boule de pate et laissez reposer 30 minutes au réFrigérateur.

Faites chauffer votre poé|e 3 feu moyen/rort.

Séparez votre pate en 10 petites boules.

Sur un plan de travail Fariné, stalez chaque boule de pate le plus finement possi|9|e avec un rouleau a
patisserie.

Faites les cuire 2 la poéle environ une minute de chaque cOté.

Des Iou”es doivent se Former sur |es torti”as.Posez—les sur une assiette et recouvrez-]es d'un torchon
humide afin qu'e”es ne séchent pas.

Une Fois relfroidie, garnissez—|es et rou|ez—]es.



