Toute a lov tomalte ¢ chevie fais

2/3 personnes 10 minutes Non 40 minutes

-1 pate feuilletée

-2 cuilleres 3 soupe de moutarde
- Une dizaine de tomates grappe
-1 chevre frais

- Des herbes de Provence

-De H]uile d'o|ive

Astuce : uti|isez (Je |a moutar(Je 3 llestragon, c|est encore

mei”eur.

Préchau#ez votre Fouré 24000

Placez votre pate feuilletée au fond de votre moule 2 tarte.

Avec une cui”ére ou un pinceau, étalez la moutar(Je sur la pate Feui”etée (dans |e Fond et sur |es Ioords).
Coupez les tomates grappes en deux et disposez—les, Faces intérieures vers |e haut, (Jans votre tarte.
Emiettez |e chévre Frais et ajoutez—le entre les tomates pour com|9]er tous les trous (et sur les tomates
sli| vous en reste).

Parsemez (therl?es de Provence et ajoutez un Filet (H]ui]e (J'o|ive.

Faites cuire pendant 10 minutes & 24000 puis pendant 30 minutes 3 ]8000



