Tante wistique o Vel dey owns,
pelily poiy ¢ fela

2-3 personnes 15 minutes Non 30 minutes

POUR LA PATE BRISEE POURLAGARNITURE | S W
- 200g de farine - du pesto dlail des ours A By

- ]OOg de beurre mou - petite botte de petits pois e\"‘:(

-] petite cuillere a café de sel -1/2 bloc de feta ‘<

- des herbes de Provence (Facu|tathf) **& ;

- 40m| d|eau tiécle

Dans un sa|ac1ier, mélangez 3 la main la Farine, le beurre coupé en cul?es, le sel et les herbes de
Provence.

|_orsque ]e mé|ange ressemlole aun crumlvle, ajoutez ]'eau tié(Je et pétrissez encorejusqulé olotenir une
boule de pate lisse et homogéne.

Préchaugez votre {:our a ]8OOC.Sur un plan (Je travai| Fariné, éta|ez votre péte a tarte sous |a Forme
d'une rond (ce nest pas grave si ce nlest pas un bon rond).

Déposez délicatement la pate dans un moule 4 tarte (clest normal que les bords dépassent du mou|e,
surtout laissez—les).

Etalez sur |e Fono{ de tarte |e pesto d'ai| (Jes ours.

Ajoutez par-dessus les petits pois égouttés et |a fata smiettse.

Repliez les bords sur la tarte. Clest ce qui permet de lui donner son look rustique.

Faites cuire au Four pendant 30 minutes 3 18000



