patgle aw champignens

2 personnes ]0 minutes Non ]O minutes

Pour cette recette, Ies proportions sont « Quanto Basta » (QB) ¢ est—é—dire
autant que nécessaire. Je vous indique les propotions que | uti|ise généra|ement
mais vous pouvez |es adapter se|on VOS goﬁts. Et pour tout vous avouer,je ne pése

Jjamais, je fais tout au Feeling et je golite pour adapter.
- 200g de spétz|es (ou spaetz|es)
15 c'nampignons cle Paris (environ)

- ]/2 verre de parmesan
- une noix (Je Ioeurre
- (Ju sel et (Ju poivre

Faites cuire Ies spétzles comme indiqué sur llemlya”age (Jans une casserole (J'eau sa|ée.

Pendant ce temps, coupez les champignons en |ame”es et Faites les revenir dans une poéle avec une noix

de beurre.

Lorsqu|i|s sont cuits, égouttez les spétzles et versez—|es dans |a poéle.

Salez et poivrez.Laissez cuire quelques minutes en remuant.

Hors (Ju Feu, ajoutez |e parmesan rapé, mélangez et servez.



