Spaghelli aw cifron

2 personnes 5 minutes Non ]5 minutes

- 250g de spaghetti

/2 gousses d il

-2 cuilléres a soupe (Jejus de citron

- 20g de beurre + une noisette de beurre

-4 cuilleres 3 soupe d'eau de cuisson des pates

- cui”ére 3 canfé d|algues en pai”ettes (Facultathf)

- se| 8 poivre

- (JU parmesan

Faites cuire les spaghetti comme indiqué sur le paquet.
Pendant ce temps, émincez |Iai| et Faites Ie revenir dans une poé|e avec une noisette de Ioeurre.
Réservez.

Dans un Iool, mélangez I'ail avec |ejus (Je citron, les pai”ettes (Jlalgues, du sel et du poivre.

| minute avant |a Fin (Je cuisson des pates, ajoutez 4 Cui”éres a soupe <J|eau (Je cuisson (Jes pates dans le

bol.

Une Fois cuites, égouttez |es pates.
Ajoutez le beurre et le contenu du bol dans les pates et mé|angez bien.
Et hop, 3 ta|9|e car clest mei”eur quand c|est chaud |

. I L.
F_t vous pouvez aJouter (Ju parmesan, ¢ est dehcneux :)



