Rewléy aw polinen, felov ¢ wiiel

4rou|és ]0 minutes Non 20 minutes

-1 pate {‘\eui”etée (ron(Je ou carrée)

- 250g de purée de potiron - utilisez soit du potiron surge|é,
. . . I, . . |
solt cJu potiron Frals qu || Faut culire ]5 minutes c]ans cJe |eau

|90ui||ante
- 80g cJe Féta
- du miel

- (Ju thym

PréchauFFez votre Four a ]8000

Coupez votre péte feuilletée en 4 parties égales (en quart de cercle si votre pate en ronde ou en carté si
votre pate est carrée).

Etalez la purée de potiron sur toute la surface des morceaux de pate feuilletée.

Emiettez |a feta et dispersez—|a sur la purée.

Déposez un peu de miel et saupoudrez du thym par dessus.Roulez vos morceaux de pate feuilletée.
Coupez les en deux dans la |ongueur, sauf le dernier centimetre de Fagon a ce que les deux bandes
restent jointes.

Tressez les deux bandes afin de former une torsade.

Roulez votre torsade et déposez-la sur une feuille recouverte de papier sulfuriss.

Faites cuire au four pendant une vingtaine de minutes 2 180°C.

Mangez VOS roulés Ioien chaud a Ia sortie du Four.



