Quiche aux tomales cerises, fela
£ voquelle

2/3 personnes 15 minutes Non 2b minutes

-4 feuilles de brick (ou ] pate Iorisée)

- 250ml (Je |ait végétal non sucré (ou (Je lait de vache)
- 3 ceufs

-2 cuilleres 3 soupe de farine

- 15 tomates cerises

- ]OOg de feta

-7 cui”éres a soupe de parmesan

-1 cuillere & cafs dloriganse] & poivre

- quelques Feui”es de roquette

PréchauFFez Ie Fouré ]8000

Dans un saladier, fouettez avec une fourchette le lait et les ceufs.

Ajoutez la farine, les tomates cerises, a Féta, le parmesan, llorigan, le sel & le poivre et mé|angez
délicatement.

Dans un plat a tarte, déposez les feuilles filo.

Versez dessus llappareil a quiche.

Faites cuire au four pendant 25 minutes 2 180°C.
Ala sortie du four, déposez quelques feuilles de roquette sur la quiche.



