Poo de queijo

20 pao (Je queijo 30 minutes %30 b minutes

-80ml d'eau

-3 cuilleres 3 soupe d'huile d'olive

- pincée de sel

- 200g (Je poudre de tapioca (aussi appelée Fécule
(Je manioc)

- 2 ceufs

- 90gde parmesan rapé

- 90g de comts rapé.

PréohauFFez votre Four a ZOOOC

Faites Iooui”ir lleau.Ajoutez H]uile (Jlo|ive et ]e sel.

Versez ce mé|ange dans le bol de votre robot.

Ajoutez la poudre de tapioca et mélangez.

Vous allez obtenir une pate qui ressemble 2 des petites billes.

Pendant ce temps, mixez le parmesan répé et le comté répé avec les ceufs.

Ajoutez ce mé|ange au reste dans le robot et mé|angez.

Versez Ia préparation (Jans des moules a mini-tarte|ettes (environ 3-4 cm (Je (Jiamétre).

'avez pas (Je mou|e, attendez que |a préparation re{:roidisse.

Sivous n
Vous pourrez alors former des boules de pate et les Jéposer sur une plaque recouverte de papier sulfurise.

Faites cuire au Four pendant environ 20 minutes a 18000



