L%Wmdmopepe

2 personnes ]0 minutes Non ]O minutes

- 200g de pétes (soit des spaghettis, soit des
petites pétes type coqui”ettes)

- 75g de pecorino romano rapé (clest meilleur si
vous |e rdpez vous-méme au dernier moment)

-] cui”ére a soupe de poivre mou|u

- petite louche d'eau de cuisson des pates

Dans une casserole remp'ie d'eau bouillante salée, faites cuire les pates comme indiqué surle paquet.

Pendant ce temps, ripez le pecorino romano dans un bol et ajoutez le poivre moulu.

Juste avant a fin de cuisson des pates, récupérez une petite louche d'eau de cuisson et versez-la dans
le bol contenant le Fromage et le poivre.

Mé|angez énergiquement avec une Fourchettejusqu'é obtenir une texture crémeuse.

Egouttez les pates et remettez-les dans la casserole.
Versez la sauce par dessus et mélangez.

Servez vite pour déguster ce plat bien chaud.



