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POUR LA PATE POUR LA GARNITURE

450g (Je Farine - 25g (Je Fécu|e de pomme de terre
T cuillere a café de sel fin -~ - 65ml d'eau

-125 mL d huile d'olive - 250g de feta

- 250 ml d eau - BOg de gruyere rpé

Astuce : Si vous ne souhaitez - 40g de parmesan rapé

pas faire |a pate vous-méme, - 2 ceufs
vous pouvez uti|iser par de |a - Que]ques Feui“es de menthe sécl'xée
pate brisée du commerce. - Du sel et du poivre

- ]jaune cJ’oeuF

- Des graines (Je sésame (Facu|tath[‘)

Mélangez dans un saladier,la farine, le sel, [ huile et | eau.
Pétrissezjusqu 3 obtenir d une pate homogéne qui ne colle pas aux doigts.
Laissez reposer 30 min au réFrigérateur.

Mélan ez la Fécu|e (Je omme cJe terre (Je omme de terre avec lleau.
g p €acpo
Pendant ce temps, écrasez ]a Féta a | ai(Je d une Fourchette et récJuisez en oudre |a mentlwe séchée avec
p p
VOS doigts. ; |
Rajoutez ensuite a Ia purée |a Féta écrasée, le gruyere rapé, Ie parmesan, les oequ, la menthe, le sel et
le poivre. |
Mélan ez jus uéolotenir une pate homo éne.
gez Jusq p 8

Sortez la pate du ré{jrigérateur et étalez-la assez finement a |'aide un rouleau 3 patisserie.

Avec un emporte-piece, (Jécoupez Aes ronds (Je pate.

Au centre de chaque rond, (Jéposez une cui”ére de Farce et pliez de Fagon 3 Former un petit chausson.
Fermez bien les chaussons en appuyant sur les bords, Ioadigeonnez—les dejaune (J,oeuﬁpet (Jéposez dessus
des graines de sésame.

Posez les boreks sur une p'|aque recouverte de pa(fier sulfurisé et faites-les cuire au four 2 180°C pendant
environ 15 minutes, jusqu a ce qu ils soient Ioien orés.

Vous pouvez Ies manger chaud ou Froid, a l’apériti{jou accompagnés (J|une salade ou d'une soupe.



