Le fomdant aw chocolal

4/6 personnes 10 minutes Non 20 minutes

- 250g (Je chocolat noir pétissier (type Nest|é Dessert)

- ]BOg de beurre
- 3 oeufs

- ]40g de sucre
- BOg de farine

- une cui“ére a calfé (Je levure chimique

- du sucre g|ace (Facultatht) pour la décoration

Préohaugez |e Fouré ]EOOC

Faites Fondre le chocolat et le Ioeurre au Ioain—marie ou au micro—ondes.
Dans un saladier, mélangez les oequ, |e sucre, la Farine et |a levure.
Ajoutez ensuite le mélange Ioeurre-chocolat Fondu et mélangez I?ienjusqulé obtenir une texture lisse.

Versez la préparation (Jans un mou|e a manqué légérement Ioeurré et/ou Fariné.

Faites cuire & ]BOOC pendant 20 minutes (|a durée peut varier se|on le Four).

Laisser refroidir hors du four puis saupoudrez de sucre glace 3 |'aide d'un chinois.

Ft hop, il ne vous reste plus qu'é déguster sans modération avec un tlwé ou un clwoco|at chaud

(#chocolataddict).



