Ovilled - cheese chevie ¢ pesto

? personnes ]O minutes Non ]5 minutes

- 8 tranches de pain type pain de campagne ou pain en
pavé (pain nordique, pain au maTs...) - privilégiez |e pain
de lvoulanger plutﬁt que le pain de mie industriel

- Thaiche de chevre

1 petit pot (Je sauce pesto

- du gruyere rapé (Facu|tathf)

Tartinez (Je la sauce pesto sur |es 8 tranches (Je pain.
Découpez |a Iaﬁche (Je chévre en roncJe”es et (Jéposez-les sur4tranches cJe pain.
Ajoutez un peu de gruyere rpé dessus.

Relfermez avec les 4 tranches de pain restantes.

Si vous avez un appareil a croque-monsieur, Faites cuire vos croques-monsieur comme d’haloitude
(le pain doit étre Ioien (Joré et |e Fromage Fon(Ju).

i vous n’avez as ’a areil & crogue-monsieur, taites les cuire au tour pendant une quinzaine de
Si p (J pp | g 1[‘ | 1C p (J q cJ
minutes a ]8000

Vous pouvez les retourner a mi-cuisson pour que le pain soit gri”é sur Ies (Jeux Faces.

Accompagnez VoS gri”ed-cheese d'une salade, de cruditss ou d'un bol de soupe et hop, le diner est prét.


https://thekitchenofhappiness.com/buns-burger-homemade/

