(ookiey aux pepa% de checolal

15 cooldes 10 minutes 30 minutes 12 minutes

- Z]Og de farine

- ]/2 sachet de levure chimique

- ]/2 cuillere a café de bicarbonate

- ]/2 cuillere 2 café de sel

- HOg de beurre fondu

- BOg (Je sucre Iolanc

- 50g de cassonade

~Toeuf

- quelques gouttes d'extrait de vanille
- ]OOg de pépites de chocolat noir

Dans un saladier, mélangez la \Carine, la levure chimique, le Ioicarloonate et le sel.

Dans un autre saladier, versez le beurre Fondu, ajoutez la cassonade et le sucre et mé|angez bien.

Ajoutez |'euf et la vanille et continuez & mélanger.

]ncorporez e mé|ange contenant |a farine et mélangezjusqulé ce qulé obtenir une pate homogéne.
lncorporez les pépites de chocolat et mé|angez de Fagon  les répartir uniformément dans la péte.

Formez des petites boules de pate dlenviron 3 ou 4em de diamétre et (Jisposez—les sur une p|aque
recouverte de papier sulfurisé.

Veillez a bien laisser de |'espace entre chaque boule car les cookies vont s'étaler un peu.

Laissez reposer au Frigo pen&ant au moins 30 minutes.

Cette étape est importante car e”e permet aux cookies de moins slétaler |ors (Je la cuisson et (Jonc dlétre
un peu épais et moe”eux au centre.

Préchauffer le four 2 180°C.

Enfournez pendant 12 minutes 3 180°C. Surveillez bien la cuisson. Ils doivent &tre dorés sur le dessus et
encore un peu mous |orsqu'i|s sortent (Ju Four.

Laissez-les refroidir sur une gri”e.



