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Dans un saladier, mélangez les ceufs avec la farine et la levure,

Ajouter le lait et ['huile d'olive et mélangez encorejusqulé obtenir une pate homogéne.
Coupez les tomates, |a fata et les olives en petits morceaux.

Ajoutez-les  la préparation.

Assaisonnez avec les herbes de Provence, le sel et le poivre et mélangez.

Versez le tout dans un moule 2 cake.

Faites cuire au four pendant 45 minutes 2 180°C.



