8 personnes 15 minutes Non 20 minutes

- 250g de dattes dénoyautés
- ]OOg de chocolat noir

- 30g de beurre
- 2 ceufs
- 30g de farine

- ]/2 sachet de |evure chimique

- pincée de sel
- 50g de fruits secs (amandes, noisettes, noix, noix de

pécan... a votre guise)

Préchau#ez le Fouré ]8000 et Faites bouillir (Je |Ieau.

Déposez les dattes dénoyautées au fond d'un bol et recouvrez-les (Jleau bouillante.

Laissez reposer pendant une dizaine de minutes. Egouttez—les laien.

Pendant ce temps, Faites Fondre au Ioain—marie le choco|at et le loeurre.Mélangez loien.

Dans |e laol dlun mixeur, (Jéposez les dattes et le mélange chocolat—loeurre Fondu.

Mixezjusqulé obtenir une pate lisse et homogéne.

\/ersez cette péte (Jans un lool, aJ'outez les oequ, |a Farine, ]a Ievure, le sel et |es les Fruits secs
préalablement concassés et mélangez bien.

Versez la préparation dans un moule & gateau.

Faites cuire pendant 20 minutes 3 ]8000

Laissez reltroidir avant de démouler le Iorownie.

VOUS pouvez ]e laissez neutre ou saupoudrez dessus du cacao en POU(JFG ou du sucre g|ace.



